
Colore ambrato intenso. Il singolo malto in loop e le alte frequenze di luppolo in bollitura 
e dry hopping le donano note esotiche scatenando un rave party extrasensoriale.

Lattina
33 cl
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Techno
Double IPA

Stile: Double IPA
Grado Alcolico: 8,9%
Colore: EBC 16 - Bionda
Grado di amaro: IBU 88

NOTE TECNICHE

Plato: 21°P
Temperatura
di servizio: 
8/10° C

Ingredienti: acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito.

INGREDIENTI

ABBINAMENTI

Perfetta con i formaggi grassi e stagionati. 
Branzi, gorgonzola e taleggio sono la controparte 
ideale di questa corposa birra.


